Miłkowice, 13.06.2016r
Zamawiający: 
Szkolno Gimnazjalny Zespół Szkół
W Miłkowicach
NIP 691-241-87-55
REGON 020808407
ZAPROSZENIE DO SKŁADANIA OFERT W POSTĘPOWANIU 
O WARTOŚCI ZAMÓWIENIA NIE PRZEKRACZAJĄCEJ WYRAŻONEJ W ZŁOTYCH RÓWNOWARTOŚCI KWOTY 30 000 EURO


Szkolno Gimnazjalny Zespół Szkół w Miłkowicach zaprasza do złożenia oferty na wykonanie usługi cateringowej polegającej na przygotowaniu i dowiezieniu obiadów do Szkolno – Gimnazjalnego Zespołu Szkół w Miłkowicach.
I. Określenie przedmiotu zamówienia


Przedmiotem zamówienia jest usługa cateringowa polegająca na przygotowaniu i dowiezieniu obiadów do Szkolno Gimnazjalnego Zespołu Szkół w Miłkowicach w okresie od 12.09.2016r do 12.06.2017r. z wyłączeniem okresu przerw świątecznych, ferii szkolnych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki.
1. Zamawiający planuje, że:

- dziennie należy dostarczyć 100 obiadów,

( W przypadku gdy łączna dostawa obiadów będzie mniejsza niż planowana przez zamawiającego, wykonawcy nie przysługują żadne roszczenia  finansowe z tego tytułu)

- Zastrzega się możliwość zwiększenia lub zmniejszenia ilości dostarczanych obiadów danego dnia  według zamówień uczniów.

- Ewentualne zmiany ilości zamawianych obiadów Zamawiający zgłaszać będzie Wykonawcy najpóźniej do godziny 9:00 danego dnia.

- W wyjątkowej sytuacji związanej ze zmianą organizacji dnia pracy szkoły, dostawa obiadu odbędzie się o innej godzinie – po wcześniejszym uzgodnieniu z Wykonawcą.
2. Obowiązki Wykonawcy:
- Wykonawca zobowiązany jest do opracowania tygodniowego jadłospisu. Opracowany jadłospis Wykonawca przedkłada do akceptacji Zamawiającemu, najpóźniej na 3 dni robocze przed terminem jego obowiązywania

- Wykonawca ma prawo do zmiany jadłospisu w trakcie jego obowiązywania po uzyskaniu zgody przez Zamawiającego. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany jadłospisu.

- Wykonawca zobowiązany jest do zachowania jakości obiadów zgodnie z przedstawionym jadłospisem.

- Wszystkie posiłki powinny być przygotowane zgodnie z obowiązującymi normami i przepisami prawa.

- Posiłki muszą posiadać wartość odżywczą i energetyczną zgodną z wymogami i normami żywienia dzieci i młodzieży ( Dz.U z 2015 r. Poz. 1256 -Rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach ) , być sporządzane zgodnie z zasadami sztuki kulinarnej oraz przepisami dotyczącymi żywienia zbiorowego zgodnie z ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. z późniejszymi zmianami oraz przepisami wykonawczymi do tej ustawy. (Dz.U. z 2015 poz. 594 )

- Bezwzględnie należy przestrzegać norm na składniki pokarmowe i produkty spożywcze określone przez Instytut Żywienia i Żywności. Posiłki mają być przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia dzieci i młodzieży.

- Obiad musi spełniać następujące warunki ilościowe/rodzajowe

- zupa:  gramatura  nie mniej niż 250 ml i kaloryczność  nie mniej niż 200 kcal,

- drugie danie:  gramatura  nie mniej niż  500 gram  i kaloryczność  nie mniej niż 700 kcal w tym :  ziemniaki, kasza ,ryż- nie  więcej niż 200 g, mięso-ryba nie mniej  niż 150g -180 g, surówka nie mniej niż 150g -180 g

- kompot:  gramatura nie mniej niż 200 ml.
3. Zamawiający zastrzega, że posiłki muszą spełniać następujące warunki jakościowe:
-jadłospis powinien być urozmaicony; rodzaj potrawy nie może powtarzać się w tym samym tygodniu,

-  w tygodniu powinien być dostarczany co najmniej 4 razy obiad z drugim daniem mięsnym (indyk, kurczak, wieprzowina) z wyłączeniem mięsa mieszanego ,a raz na dwa tygodnie daniem rybnym (z wyłączeniem ryby panga) wraz z  surówką i raz w tygodniu danie mączne ( w tym naleśniki , kluski leniwe, knedle ze śliwkami, pierogi: z mięsem, ruskie, z serem, z owocami z wyłączeniem musów owocowych

- potrawy powinny być lekkostrawne, przygotowywane z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji dodatkowych – konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych,

- w jadłospisie powinny przeważać potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smażone,

- do przygotowania posiłku zalecane jest: stosowanie tłuszczów roślinnych (ograniczone stosowanie tłuszczów zwierzęcych), stosowanie dużej ilości warzyw i owoców, w tym także nasion roślin strączkowych, różnego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,
- zupy powinny być sporządzone na wywarze warzywno-mięsnym.

- ważna jest estetyka potraw i posiłków.

- Wykonawca będzie przygotowywał i dostarczał posiłki zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunków produkcji oraz weźmie odpowiedzialność za ich przestrzeganie.

- Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania posiłków o najwyższym standardzie, na bazie produktów najwyższej jakości i bezpieczeństwem zgodnie z normami HACCP.
- temperatura posiłków winna wynosić:


Zupa +75˚ C


Drugie danie + 63˚C

- Obowiązkiem Wykonawcy jest przechowywanie próbek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych posiłków, każdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartości próbki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych próbek.

4. Pozostałe informacje:

- Zamawiający zastrzega sobie prawo bieżącej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawcę przepisów dotyczących technologii produkcji i jakości wykonywanych usług.

- Transport posiłków powinien odbywać się w termosach zapewniających właściwą ochronę i temperaturę oraz jakość przewożonych potraw środkami transportu przystosowanymi do przewozu żywności. 
- Reklamacje jakościowe serwowanych posiłków Zamawiający zgłaszać będzie Wykonawcy w drodze bezpośredniej komunikacji pisemnej lub telefonicznej

- Dostarczenie posiłków z miejsca produkcji do pomieszczeń dystrybucji w szkole realizowane będzie przez Wykonawcę na jego koszt.
- Zamawiający posiada własne naczynia (talerze, sztućce).

- Zamawiający przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne związane z bezpośrednim wydawaniem posiłków dzieciom korzystającym z usług stołówki szkolnej.
- Koszty związane z wydawaniem obiadów, myciem naczyń i termosów, sprzątaniem stołówki ponosić będzie Zamawiający – nie należy tych kosztów ujmować do kalkulacji ceny obiadu.
- Wykonawcy zobowiązany będzie do zapewnienia ciągłości dostaw posiłków zgodnie z ustalonym harmonogramem bez względu na trudności powstałe po stronie Wykonawcy

- Personel Wykonawcy musi posiadać aktualne badania, ważne książeczki badań do celów sanitarno – epidemiologicznych oraz odpowiednie przygotowanie.

- Wykonawca ponosi pełna odpowiedzialność cywilną, administracyjną i karną za jakość dostarczonych posiłków oraz skutki wynikające z zaniedbań przy ich przygotowywaniu i transporcie, mogący mieć negatywny wpływ ma zdrowie żywionych dzieci.
5.
Wykonawca dostarczy do każdego obiadu dla 1 dziecka serwetki 
papierowe, kolorowe, 2-warstwowe, min 30cm x 30cm. 


W związku z powyższym należy je wliczyć w cenę oferty.
II. 
OPIS WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU.
1. 
Oferta zostanie uznana za spełniającą warunki, jeżeli będzie:
1)      zgodna w kwestii sposobu jej przygotowania, oferowanego 

 
przedmiotu i warunków zamówienia ze wszystkimi wymogami 

w niniejszym zapytaniu.

2.
Ponadto na potwierdzenie spełnienia warunków udziału w 
postępowaniu należy złożyć:

- 
świadectwo kwalifikacyjne lub równoważną decyzję PIS lub 


PIW kwalifikującą wykonawcę do Hadlu żywnością


-
ważne zezwolenie Inspektora Sanitarnego na środek 



transportu służący do przewozu artykułów spożywczych


-
Aktualny odpis z właściwego rejestru, jeżeli odrębne przepisy 

wymagają wpisu do rejestru

3.
Do oferty należy dołączyć przykładowy jadłospis na okres 10 
dni z 
uwzględnieniem wytycznych wskazanych przez 
Zamawiającego w niniejszym Zaproszeniu.
III.  MIEJSCE, SPOSÓB I TERMIN SKŁADANIA OFERT: 

a) Ofertę należy dostarczyć do:


Szkolno Gimnazjalnego Zespołu Szkół w Miłkowicach

Ul. II Armii Wojska Polskiego 75

59-220 Miłkowice

Pok. sekretariat
b) Poprzez (do wyboru):

a) osobiste złożenie w sekretariacie 
b) za pośrednictwem poczty tradycyjnej 

c) Ofertę należy złożyć na:

a) Formularzu ofertowym stanowiącym załącznik nr 1 do niniejszego zaproszenia.

d) Termin składania ofert upływa dnia: 


04.07.2016r. do godziny 10:00
     e)  Otwarcie ofert 

 04.07.2016 o godz: 10:15 w siedzibie Zamawiającego pok. 
sekretariat

f)   Osoba do kontaktu: Irena Warchoł ,Edyta Pietras
tel. (076) 8871-219, 8871-212, wew. 33
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