Miłkowice, 23.07.2015r
Zamawiający: 
Szkoła Podstawowa w Rzeszotarach
Ul. Wiejska 68
NIP 691-10-70-801
REGON 001239619







Wg listy kontaktowej
ZAPROSZENIE DO SKŁADANIA OFERT W POSTĘPOWANIU 
O WARTOŚCI ZAMÓWIENIA NIE PRZEKRACZAJĄCEJ WYRAŻONEJ W ZŁOTYCH RÓWNOWARTOŚCI KWOTY 30 000 EURO


Szkoła Podstawowa w Rzeszotarach zaprasza do złożenia oferty na wykonanie usługi cateringowej polegającej na przygotowaniu i dowiezieniu obiadów do Szkoły Podstawowej w Rzeszotarach.
I. Określenie przedmiotu zamówienia


Przedmiotem zamówienia jest usługa cateringowa polegająca na przygotowaniu i dowiezieniu obiadów do Szkoły Podstawowej w Rzeszotarach w okresie od 02.09.2015r do 23.06.2016r.


Planowana liczba dzieci objętych dożywianiem wynosi 23. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zwiększenia lub zmniejszenia liczby dożywianych dzieci w zależności od frekwencji dzieci, powiadamiając o tym niezwłocznie Wykonawcę. Za wystarczające uważa się powiadomienie telefoniczne dokonane co najmniej na jeden dzień przed dostawą posiłków do godz. 15.00. Jest to podstawą do zapłaty za faktycznie wydane w danym miesiącu posiłki, a nie ilości szacunkowe. W imieniu Zamawiającego powiadomienia dokonuje pracownik merytoryczny.

 Jadłospis powinien składać się z pierwszego i drugiego dania i winien  obejmować:

- 
zupy z wkładką ( np.: mięsa) pięć razy w tygodniu o obowiązującej 
gramaturze 300g

- 
drugie danie cztery razy w tygodniu składające się z : porcji mięsa + 
ziemniaki, kasza, frytki, lub ryż + surówka, o obowiązującej 
gramaturze 
posiłku : porcja mięsa nie mniej niż 100g, ziemniaki – 
nie mniej niż 200g ( lub zamiennie kasza, ryż, frytki), surówka – nie 
mniej niż 100g

-
co najmniej raz na dwa tygodnie zamiast dania z mięsem winien być 
dostarczony filet rybny ( 100 gram) + ziemniaki + surówka.

-
za danie z mięsem ( z wyłączeniem dania z ryb), jeden raz w 
tygodniu posiłek mogą stanowić pierogi, naleśniki z serem ,krokiety 
kopytka z sosem o minimalnej gramaturze 250g- sos o minimalnej 
gramaturze 150g.

-
temperatura posiłków winna wynosić:


Zupa +75˚ C


Drugie danie + 63˚C

-
kompot 200ml

UWAGA:

Do dań mięsnych nie zalicza się: wątróbki, kaszanki, bigosu

2. 
Jadłospis układany będzie przez Wykonawcę na okres jednego 
miesiąca, następnie z tygodniowym wyprzedzeniem  przekazany 
zostanie do Zamawiającego. 


Zamawiający nie dopuszcza 
powtarzalności posiłków w ciągu 10 
dni żywieniowych.


Każda zmiana w jadłospisie wymaga akceptacji Zamawiającego.

3.
Posiłki powinny być przygotowywane i dostarczane w najwyższym 
standardzie, na bazie produktów najwyższej jakości i bezpieczeństwa 
zgodnie z normami HACCP oraz zbiorowego żywienia i wymogami 
sanitarno – epidemiologicznymi z uwzględnieniem norm określonych 
przez Instytut Żywności i Żywienia Dzieci i Młodzieży.

4. 
Posiłki winne być wykonane z naturalnych produktów, bez używania 
produktów typu instant czy gotowych półproduktów ( np.: mrożone 
pierogi, krokiety itp.)

5.
Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania posiłków na własny 
koszt, w specjalistycznych termosach gwarantujących utrzymanie 
odpowiedniej temperatury oraz jakości przewożonych produktów. 
Pojemniki i termosy muszą być szczelnie zamykane.


Odbiór dostarczonych posiłków potwierdzony będzie każdorazowo 
protokołem ich dostarczenia z wyszczególnieniem ilości 
dostarczonych posiłków i podpisem upoważnionego pracownika 
szkoły.

6.
Posiłki wydawane będą przez pracownika Zamawiającego. 

7.
Wykonawca ma obowiązek pobierania oraz przechowywania próbek 
dostarczonych posiłków w specjalnie przeznaczonych do tego 
lodówkach przez okres 72 godzin do upływu dnia pobrania próbek.

8.
Godziny dostarczania posiłków Wykonawca ustali z Zamawiającym.

9. 
Dostarczane posiłki muszą spełniać wymagania wymienione w 
obowiązujących przepisach prawa dotyczącego żywności w 
szczególności:


- 
Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r o bezpieczeństwie żywności i 

żywienia ( Dz. U Nr 171 poz. 1225)


-
Ustawy z dnia 21 grudnia 2000ro jakości handlowej artykułów 

rolno 
– spożywczych ( Dz. U z 2005r Nr 187, poz. 1577 ze zm)


-
rozporządzenia ( WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego 

i Rady Ministra z dnia 28 stycznia 2002r ustalające ogólne 


zasady i wymagania prawa żywnościowego, powołujące 


Europejski Urzad ds. bezpieczeństwa żywności oraz 



ustanawiające procedury w zakresie bezpieczeństwa 



żywności


-
Rozporządzenia ( WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego 

i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r w sprawie higieny środków 


spożywczych.


-
Rozporządzenie ( WE) Nr 1935/2004 Parlamentu 
Europejskiego i Rady z dnia 27 października 2004r, w sprawie 
materiałów  i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością 
oraz uchylające Dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG.

10.
Wykonawca dostarczy do każdego obiadu dla 1 dziecka serwetki 
papierowe, kolorowe, 2-warstwowe, min 30cm x 30cm. 


W związku z powyższym należy je wliczyć w cenę oferty.
II. 
OPIS WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU.
1. 
Oferta zostanie uznana za spełniającą warunki, jeżeli będzie:
1)      zgodna w kwestii sposobu jej przygotowania, oferowanego 

 
przedmiotu i warunków zamówienia ze wszystkimi wymogami 

w niniejszym zapytaniu.

2.
Ponadto na potwierdzenie spełnienia warunków udziału w 
postępowaniu należy złożyć:

- 
świadectwo kwalifikacyjne lub równoważną decyzję PIS lub 


PIW kwalifikującą wykonawcę do Hadlu żywnością


-
ważne zezwolenie Inspektora Sanitarnego na środek 



transportu służący do przewozu artykułów spożywczych


-
Aktualny odpis z właściwego rejestru, jeżeli odrębne przepisy 

wymagają wpisu do rejestru

III.  MIEJSCE, SPOSÓB I TERMIN SKŁADANIA OFERT: 

a) Ofertę należy dostarczyć do:


Szkolno Gimnazjalnego Zespołu Szkół W Miłkowicach

Ul. II Armii Wojska Polskiego 75

59-222 Miłkowice

pok. sekretariat
b) Poprzez (do wyboru):

a) osobiste złożenie w sekretariacie 
b) za pośrednictwem poczty tradycyjnej 

c) Ofertę należy złożyć na:

a) Formularzu ofertowym stanowiącym załącznik nr 1 do niniejszego zaproszenia.

d) Termin składania ofert upływa dnia: 


14.08.2015r. do godziny 10:00
e) Osoba do kontaktu: Aneta Mokrzycka Bełza ,Edyta Pietras
tel. (076) 8871-218,  8871-212, wew. 33
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