Projekt

U M O W A  nr  ………………………………………../2015   

Zawarta w dniu …………………r pomiędzy Szkolno Gimnazjalnym Zespołem Szkół w Miłkowicach NIP 691-24-18-755 REGON 020808407 reprezentowanym przez Dorotę Rycombel – Dyrektora Szkolno Gimnazjalnego Zespołu Szkół w Miłkowicach

zwaną dalej Zamawiającym
a

……………………………………………………………………NIP……………………. REGON……………………………………reprezentowaną przez ………………………………………………………………………………………………..
zwanego dalej  Wykonawcą. 

§ 1
1. 
Przedmiotem zamówienia jest usługa cateringowa polegająca na 
przygotowaniu i dowiezieniu obiadów do Szkolno – Gimnazjalnego 
Zespołu Szkół w 
Miłkowicach w okresie od 02.09.2015r do 
23.06.2016r.
2. 
Przygotowane gorące posiłki należy dostarczyć do wskazanych 
budynków Zespołu Szkół  w godzinach ustalonych z dyrektorem.
3.
Jadłospis powinien składać się z pierwszego i drugiego dania i winien  
obejmować:

- 
zupy z wkładką ( np.: mięsa) pięć razy w tygodniu o obowiązującej 
gramaturze 300g

- 
drugie danie cztery razy w tygodniu składające się z : porcji mięsa + 
ziemniaki, kasza, frytki, lub ryż + surówka, o obowiązującej 
gramaturze 
posiłku : porcja mięsa nie mniej niż 100g, ziemniaki – 
nie mniej niż 200g ( lub zamiennie kasza, ryż, frytki), surówka – nie 
mniej niż 100g

-
co najmniej raz na dwa tygodnie zamiast dania z mięsem winien być 
dostarczony filet rybny ( 100 gram) + ziemniaki + surówka.

-
za danie z mięsem ( z wyłączeniem dania z ryb), jeden raz w 
tygodniu 
posiłek mogą stanowić pierogi, naleśniki z serem ,krokiety, kopytka z 
sosem o minimalnej gramaturze 250g- sos o minimalnej 
gramaturze 150g.

-
temperatura posiłków winna wynosić:


Zupa +75˚ C


Drugie danie + 63˚C

-
kompot 200ml
 4.
Do dań mięsnych nie zalicza się : wątróbki, kaszanki, bigosu.

 5.
Jadłospis układany będzie przez Wykonawcę na okres jednego 
miesiąca, następnie z tygodniowym wyprzedzeniem przekazany 
zostanie do Zamawiającego. 

 6.
Zamawiający nie dopuszcza powtarzalności posiłków w ciągu 10 dni 
żywieniowych.

7.
Każda zmiana w jadłospisie wymaga akceptacji Zamawiającego.
8.
Gorące posiłki będą dostarczane przez Wykonawcę w okresie od 
02.09.2015r do 23.06.2016r z wyłączeniem dni wolnych od nauki 
szkolnej zgodnie z organizacją roku szkolnego.

9.
Dowożone posiłki powinny być dostarczone w specjalistycznych 
termosach gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz 
jakości przewożonych posiłków:


- zupa +75˚C


- drugie danie + 63˚C

10.
 Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania posiłków na własny 
koszt, w specjalistycznych termosach gwarantujących utrzymanie 
odpowiedniej temperatury oraz jakości przewożonych produktów. 
Pojemniki i termosy muszą być szczelnie zamykane.


Odbiór dostarczonych posiłków potwierdzony będzie miesięcznym 
protokołem ich dostarczenia z wyszczególnieniem ilości 
dostarczonych posiłków i podpisem upoważnionego pracownika 
szkoły.

11.
Osobą odpowiedzialną ze strony Zleceniodawcy za kontakty w 
sprawach szczegółowej realizacji umowy jest pedagog szkolny.

12.
Posiłki powinny być przygotowywane i dostarczane w najwyższym 
standardzie, na bazie produktów najwyższej jakości i bezpieczeństwa 
zgodnie z normami HACCP oraz zbiorowego żywienia i wymogami 
sanitarno – epidemiologicznymi z uwzględnieniem norm określonych 
przez Instytut Żywności i Żywienia Dzieci i Młodzieży.

13.
Posiłki wydawane będą przez pracownika Zamawiającego. 

14.
Wykonawca ma obowiązek pobierania oraz przechowywania próbek 
dostarczonych posiłków w specjalnie przeznaczonych do tego 
lodówkach przez okres 72 godzin do upływu dnia pobrania próbek.

15.
Godziny dostarczania posiłków Wykonawca ustali z Zamawiającym.

16.
Wykonawca dostarczy do każdego obiadu dla 1 dziecka serwetki 
papierowe, kolorowe, 2-warstwowe, min 30cm x 30cm. 

§ 2
1.
Dzienną ilość posiłków ustala Zamawiający i informuje o tym 
Wykonawcę.  
2.
Ilość posiłków może ulec zmianie z uwagi na fakt, że liczba ta może być 
zmieniona przez Zamawiającego ( w zależności od frekwencji dzieci).

3.
Zamawiający ze względu na nieobecność dziecka w szkole ma prawo 
zmienić ilość zamówionych posiłków powiadamiając o tym niezwłocznie 
Wykonawcę. Za wystarczające uważa się powiadomienie telefoniczne 
dokonane co najmniej na jeden dzień przed dostawą posiłków do            
godz. 15°°. Jest to podstawą do zapłaty tylko za faktycznie wydane w 
danym miesiącu posiłki, a nie ilości szacunkowe. W imieniu 
Zamawiającego powiadomienia dokonuje pedagog szkolny. 


§ 3

1. 
Wykonawca nie ma prawa zlecenia wykonywania przedmiotu umowy 
osobom trzecim.

2.
Naruszenie obowiązku o którym mowa w ust. 1 skutkuje 
natychmiastowym rozwiązaniem umowy, bez zachowania okresu 
wypowiedzenia.

3.
Wykonawca wyraża zgodę na niezapowiedziane kontrole przez Zamawiającego 
dotyczące jakości, wagi i ilości przygotowywanych przez Wykonawcę 
posiłków, a spożywanych przez uczniów szkoły.
§ 4

1.
Wykonawca ponosi odpowiedzialność z tytułu wadliwej jakości 
przygotowywanych gorących posiłków oraz braków ilościowych.

2.
W razie nienależycie wykonanej usługi Wykonawca zobowiązuje się 
przyjąć i uwzględnić reklamacje najpóźniej następnego dnia.

§ 5
1. 
Jednostkowy koszt posiłku ustala się na kwotę ………………. złotych brutto ( 
słownie: ……………………..brutto)
2.
Na koszt posiłku składają się:


1) 
przygotowanie posiłku,


2) 
dowóz do placówki


3) 
dostarczenie do każdego obiadu dla 1 dziecka serwetek papierowych, 

 kolorowych, 2- warstwowych, min. 30 cm x30 cm


3) 
zabezpieczenie próbek do badań SANEPIDU wymaganych 



rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprawie 

pobierania i 
przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia 

zbiorowego typu zamkniętego ( Dz. U Nr 80, poz. 545).
3. 
W okresie trwania niniejszej umowy cena posiłku nie może ulec zmianie.

4.
 Zamawiający za przygotowane i dostarczone posiłki płacił będzie 
Wykonawcy w okresach miesięcznych po przedłożeniu faktury z pisemnym 
potwierdzeniem pracownika  szkoły co do ilości dostarczonych posiłków.

5. 
Należność będzie płatna w formie przelewu na konto Wykonawcy wskazane 
w fakturze  w terminie do 14 dni od daty złożenia prawidłowo wystawionej 
faktury do siedziby Zamawiającego.
§ 6

1.
Strony postanawiają, że obowiązującą forma odszkodowania są kary umowne.
2.
Kary będą naliczane w następujących przypadkach i wysokościach:

- Wykonawca zapłaci karę umowne:


a) 
za nieterminowe wykonanie dostaw określonych w § 1 ust.1 umowy w 

wysokości 100,00 złotych za każdy dzień niezrealizowania przedmiotu 

umowy,


b) 
za dostarczenie posiłków niepełnowartościowych ( pod względem 


gramatury bądź przydatności do posiłku) w wysokości 200,00 złotych za 

każdy dzień niewłaściwego zrealizowania przedmiotu umowy.


c) 
za odstąpienie od umowy z przyczyn leżących po tronie Wykonawcy w 

wysokości 2.000,00 złotych.


-
Zamawiający zapłaci Wykonawcy kary umowne z tytułu odstąpienia od 

umowy przez Zamawiającego z przyczyn nieleżących po stronie 


Wykonawcy  w wysokości 2.000,00 złotych

3.
Strony dopuszczają możliwość dochodzenia odszkodowania uzupełniającego do 
wysokości rzeczywiście poniesionej szkody.
§ 7
Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają formy pisemnej w postaci aneksu.

§ 8
W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego.

§ 9
Umowę sporządzono w trzech jednobrzmiących egzemplarzach, dwa dla Zamawiającego. Jeden dla Wykonawcy.
           WYKONAWCA:



     
           ZAMAWIAJĄCY:

..................................................



      .............................................

