UMO WA NI .ocevevieiennicniinciecenens /2020r

Zawarta w dniu ... r pomiedzy Gmina  Milkowice,
59-222 Milkowice, ul. Wojska Polskiego 71, NIP: 691-12-23-506,
REGON: 390-647-506 - Szkola Podstawowa w Rzeszotarach ktorg
reprezentuje Barbara Jankowicz - Dyrektor Szkoly Podstawowej w
Rzeszotarach. zwanga dalej Zamawiajacym

a

........................ z siedziba W ..o NIP o
REGON........coviivinns reprezentowany przez  .......... zwanym  dalej
Wykonawca.

W rezultacie dokonania przez Zamawiajacego wyboru oferty Wykonawcy na
na podstawie art. 138 o ( ushugi spoteczne) zgodnie z ustawa z dnia
29.01.2004 r. - Prawo zamoéwien publicznych (Dz. U. z 2019 r., poz. 1843),
zostata zawarta umowa o nastepujacej tresci:

§1

1. Przedmiotem zamowienia jest ushluga cateringowa polegajaca na
przygotowaniu i dowiezieniu obiadow do Szkoly Podstawowe] w
Rzeszotarach w okresie od 07.09.2020r do 11.06.2021r. z wylaczeniem
okresu przerw swigtecznych, ferii szkolnych, wakacji i dni ustawowo
lub dodatkowo wolnych od nauki.

2. Zamawiajacy planuje dostarczenie 57 obiadow dziennie.

3. Zastrzega sie mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia iloSci
dostarczanych obiadow danego dnia wedlug zamowien uczniow.

4. W przypadku gdy laczna dostawa obiadow bedzie mniejsza niz
planowana przez zamawiajacego, wykonawcy nie przystuguja zadne
roszczenia finansowe z tego tytutu.

5. Ewentualne zmiany iloSci zamawianych obiadow Zamawiajacy zgtaszac
bedzie Wykonawcy najpozniej do godziny 9:00 danego dnia.

6. W wyjatkowej sytuacji zwiazanej ze zmiana organizacji dnia pracy
szkoly, dostawa obiadu odbedzie si¢ o innej godzinie - po
wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

7. Zamawiajacy =zastrzega mozliwoSC zaprzestania sSwiadczenia ushugi

przez wykonawce w trakcie realizacji umowy badz zmiany sposobu
realizacji umowy w wyniku ogloszenia wytycznych zwiazanych =z
pandemiaq.



.1)

2)

§ 2

Wykonawca zobowiazany jest do opracowania tygodniowego jadlospisu.
Opracowany jadlospis Wykonawca przedklada do akceptacji
Zamawiajacemu, najpozniej na 3 dni robocze przed terminem jego
obowigzywania

Wykonawca ma prawo do zmiany jadlospisu w trakcie jego
obowiazywania po uzyskaniu zgody przez Zamawiajacego. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo do zmiany jadlospisu.

Wykonawca zobowiazany jest do zachowania jakosci obiadow zgodnie z
przedstawionym jadlospisem.

Wszystkie positki powinny byc¢ przygotowane zgodnie z obowiazujacymi
normami i przepisami prawa.

Wykonawca zobowiazany jest do przygotowania posilkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci, sSwiezych,
naturalnych, zgodnie z normami bezpieczenstwa i standardami HACCP
oraz przepisami zawartymi w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z
dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i milodziezy w
jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszaq
spelnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2016 r.,
poz. 1154).

Obiad musi spetnia¢ nastepujace warunki iloSciowe /rodzajowe:

Obiad dwudaniowy, skladajacy sie¢ z zupy, drugiego dania i kompotu,
w trzech opcjach:

Dla dzieci w wieku 3 - 6 lat: wartos¢ energetyczna positku powinna
wynosi¢c 420 kcal. Gramatura: zupa 200 g, produkt biatkowy
pochodzenia zwierzecego 60 g, kasza/ryz 100 g lub ziemniaki 150 g,
surowka 70 g, kompot 130 ml. Szacunkowa liczba dzieci: 32

Dla dzieci w wieku 7 - 9 lat: wartoS¢ energetyczna positku powinna
wynosi¢c 540 kcal. Gramatura: zupa 250 g, produkt biatkowy
pochodzenia zwierzecego 100 g, kasza/ryz 120 g lub ziemniaki 180 g,
surowka 100 g, kompot 180 ml . Szacunkowa liczba dzieci: 12

Dla dzieci w wieku 10 - 16 lat: wartoS¢ energetyczna positku
powinna wynosi¢ 750 kcal. Gramatura: zupa 300 g, produkt biatkowy
pochodzenia zwierzecego 150 g, kasza/ryz 160 g lub ziemniaki 200 g,
surowka 150 g, kompot 200 ml . Szacunkowa liczba dzieci: 13.

Wykonawca przy realizacji zamoéwienia zobowiazany jest do
przestrzegania Zalecen i Norm obowiazujacych i zalecanych przez
Instytut Zywnosci i Zywienia, a takze zasad zdrowego zywienia oraz
zasad zywienia zbiorowego, jak rowniez jakosci i zgodnosci z
warunkami umowy.
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Positki maja byc¢ przygotowane zgodnie z procedurami niezbednymi do
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci i zZywienia z uwzglednieniem
zapisow okreslonych w Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. : Dz.U. z 2015 r., poz.
594 z pozn. Zm.) Obwieszczeniu Marszatka Sejmu
Rzeczypospolitej Polskiej z dnia 3 stycznia 2017 r. w sprawie
ogloszenia jednolitego tekstu ustawy o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (Dz.U. 2017 poz. 149) oraz zgodnie z Rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. (Dz. U. 2016 r., poz.
1154).
Sporzadzone przez wykonawce jadlospisy powinny by réznorodne i
urozmaicone.

Wykonawca zobowiazuje sie do nie stosowania gotowych potraw
konserwowych oraz dostepnych na rynku ulepszaczy i wzmacniaczy
smaku, substancji konserwujacych, sztucznych barwnikow i
aromatow, jak rowniez gotowych dan w torebkach.
Trzy razy w tygodniu powinien by¢ przygotowany obiad miesny (z
pelnowartosciowym biatkiem zwierzecym), dwa razy w tygodniu danie
jarskie, bezmiesne (zawierajace produkt biatkowy np. ser) w tym min.
raz w tygodniu danie rybne, sporzadzone z mintaja, morszczuka lub
dorsza.
W jadlospisach powinny przewazac¢ dania gotowane, pieczone i
duszone. Dopuszcza sie dwa razy w tygodniu danie smazone.
Wykonawca zobowiazuje si¢ do smazenia, duszenia i pieczenia
wykorzystywac wylacznie rafinowany olej rzepakowy niskoerukowy,
natomiast pozostale oleje roslinne dodawac tylko na zimno, np. do
surowki.
Nie zaleca sie dodatku thuszczu do ziemniakow.
Warzywa powinny by¢ uwzglednione w kazdym positku i podawane z
dodatkiem oleju rzepakowego, oliwy z oliwek lub sos6w na bazie
jogurtu naturalnego.
Posilki musza posiada¢ wymagang kalorycznos¢ i by¢ dostosowane
pod wzgledem zastosowanych produktow oraz formy w jakiej sa
podawane do wieku dzieci i mlodziezy.

Obiady dostarczane przez wykonawce powinny byc¢ atrakcyjne pod
wzgledem smaku, zapachu i estetyki.
Zawartosc¢ btonnika w obiedzie nie powinna by¢ mniejsza niz 6 g.
Wartosc¢ soli dodanej w obiedzie nie powinna przekraczac¢ 1,5 — 2 g.
Przeciwskazane sg gotowe mieszanki przypraw, zawierajace dodatkowe
ukryte zrodla sodu.
Dania obiadowe powinny by¢ doprawiane przy uzyciu ziot takich jak:
lis¢ laurowy, ziele angielskie, imbir, stodka papryka, majeranek,
tymianek, bazylia, rozmaryn, cynamon (dania stodkie).



21. Zupy powinny byc¢ przygotowywane na wywarach warzywnych lub
miesnych, nigdy na wywarach kostnych.

22. Kompot powinien byc¢ ugotowany ze swiezych owocow sezonowych lub
w okresie zimowym z owocow mrozonych. Zawartos¢ cukru na porcje
kompotu powinna wynosi¢ maksymalnie 10 g.

23. Temperatura positkow powinna wynosic:

- Zupa — temperatura +77° C (+/-2°C)

- Drugie danie — temperatura +65° C (+/-2°C)

- Potrawy na zimno (suréwki, kompot) — temperatura +3° C (+/-2°C)

24. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie
przestrzegania przez Wykonawce przepisow dotyczacych technologii
produkcii i jakosci wykonywanych ustug.

25. Posilki dostarczane beda w pojemnikach utrzymujacych ich wysoka
temperature i gotowych do spozycia po ich dostarczeniu. Zamawiajacy
nie zezwala na porcjowanie positkow w siedzibie Zamawiajacego.
Wykonawca dostarczy positki w naczyniach jednorazowego uzytku tj:
pojemniki termoizolacyjne lub styropianowe razem ze sztuccami
niezbednymi do spozycia positku. Koszt naczyn i sztuccow ponosi
Wykonawca. W przypadku dysponowania przez wykonawce
naczyniami nieutrzymujacymi wysokiej temperatury, nalezy takie
pojemniki dostarczy¢ w termosach zapewniajacych wlasciwg ochrone i
temperature,

26. Reklamacje jakosciowe serwowanych posilkow Zamawiajacy zglaszac
bedzie Wykonawcy w drodze bezposredniej komunikacji pisemnej lub
telefoniczne;.

27. Dostarczenie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji
w szkolach realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

28. Kompot nalezy dostarczy¢ w termosach jednorazowych wraz z

kupkami jednorazowymi.

29. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne
zwiazane z bezposrednim wydawaniem posilkow dzieciom korzystajacym
z ushug stolowki szkolne;j.

30. Wykonawca zobowiazany bedzie do zapewnienia ciaglosci dostaw
positkow zgodnie 2z ustalonym harmonogramem bez wzgledu na
trudnosci powstate po stronie Wykonawcy.

31. Wykonawca dostarczy do kazdego obiadu dla 1 dziecka serwetki
papierowe, kolorowe, 2-warstwowe, min 30cm x 30cm.

32. Obiady nalezy dostarcza¢c do 3 budynkoéw szkolnych przy
nastepujacych lokalizacjach o roznych godzinach:

1) Obiady dla dzieci w wieku 3-6 — budynek przedszkolny ul. Szkolna 1
godz. 12:45
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-Obiady dla dzieci w wieku 7-9- budynek szkolny nr 1 ul. Wiejska 68
godz. 11:40

Obiady dla dzieci w wieku 10-16 — budynek szkolny nr 2 ul. Wiejska
65 godz. 11:30

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia zawiera ogloszenie o
zamowieniu.

8§83

Wykonawca nie ma prawa zlecenia wykonywania przedmiotu umowy
osobom trzecim.

Naruszenie obowiazku o ktorym mowa w ust. 1 skutkuje
natychmiastowym rozwiazaniem umowy, bez zachowania okresu
wypowiedzenia.

Wykonawca wyraza zgode na niezapowiedziane kontrole przez
Zamawiajacego dotyczace jakosSci, wagi i iloSci przygotowywanych
przez Wykonawce posiltkow, a spozywanych przez uczniow szkoly.

84

Personel Wykonawcy musi posiada¢ aktualne badania, wazne

ksiazeczki badan do celow sanitarno - epidemiologicznych oraz

odpowiednie przygotowanie.

Wykonawca ponosi pelna odpowiedzialnos¢ cywilna, administracyjna i
karng za jakosc¢ dostarczonych positkow oraz skutki wynikajace z
zaniedban przy ich przygotowywaniu i transporcie, mogacy miec
negatywny wplyw ma zdrowie zZywionych dzieci.

W razie nienalezycie wykonanej ustugi Wykonawca zobowiazuje sie
przyjac i uwzglednic reklamacje najpozniej nastepnego dnia.

§5
. Jednostkowy koszt positku dla poszczegolnych grup wiekowych
Wynosi:
dla dzieci w wieku 3 - 6 lat catkowita cena za dostarczenie jednego
obiadu W WysokoSci L brutto
(slownie ......cceevenieniinnanin. zlotych). Szacunkowa liczba dzieci: 32

dla dzieci w wieku 7 - 9 lat catkowita cena za dostarczenie jednego
obiadu w WYSOKOSCI o brutto
(stownie ... zlotych). Szacunkowa liczba

dzieci:12



3) dla dzieci w wieku 10 - 16 lat calkowita cena za dostarczenie

jednego obiadu W WYSOKOSCL oo brutto

(stownie ... zlotych). Szacunkowa liczba

dzieci: 13.

Calkowita warto§¢ umowy wynosi: ..........cccceeeeee. zlotych brutto,
S (034 - s )

W okresie trwania niniejszej umowy cena posilku nie moze ulec

zmianie.

Zamawiajacy za przygotowane i dostarczone positki ptacil bedzie
Wykonawcy w okresach miesiecznych po przedlozeniu faktury z
pisemnym potwierdzeniem pracownika szkoly co do ilosci dostarczonych
positkow.

Zamawiajacy placit bedzie wykonawcy za przygotowane i dostarczone
positki wedhug cen jednostkowych wskazanych w ofercie za poszczegolne
grupy wiekowe.

Naleznos¢ bedzie platna w formie przelewu na konto Wykonawcy
wskazane w fakturze w terminie do 30 dni od daty zlozenia prawidtowo
wystawionej faktury do siedziby Zamawiajacego.

.  Wykonawca w fakturze wpisuje jako Nabywce: Gmina Milkowice,
ul. Wojska Polskiego 71, 59-222 Milkowice, NIP: 6911223506,
Odbiorca: Szkola Podstawowa w Rzeszotarach, 59-222 Milkowice,
Rzeszotary ul. Wiejska 68.

Zamawiajacy przewiduje zmiany, o ktorych mowa w art. 15 r. ust. 4
ustawy 2z dnia 2 marca 2020 r. o szczegolnych rozwiazaniach
zwiazanych z zapobieganiem, przeciwdzialaniem 1 zwalczaniem
COVID-19, innych choréb zakaznych oraz wywolanych nimi sytuacji
kryzysowych (Dz.U. z 2020, poz. 374 z pozn. zm.) oraz na zasadach
okresSlonych w art. 15 r. niniejszej ustawy.

§6

1. Strony postanawiaja, ze obowigzujaca forma odszkodowania sa kary
umowne.

2. Kary beda naliczane w nastepujacych przypadkach i wysokosciach:

1) Wykonawca zaplaci kary umowne:

a) za nieterminowe wykonanie dostaw okreslonych w § 1 ust.1 umowy w
wysokosci 100,00 zlotych 2za kazdy dzien niezrealizowania
przedmiotu umowy,

b) za dostarczenie positkow niepelnowartosciowych ( pod wzgledem
gramatury badz przydatnosci do positku) w wysokosci 200,00
zlotych za kazdy dzien niewlasSciwego zrealizowania przedmiotu
umowy.



c) za opoOznienie godzinowe w dostarczaniu positkow o ktorym mowa w §
2 ust. 32 pkt 1-3 w wysokosci 100,00 zlotych za kazdy dzien
niedostarczenia positlkow w godzinach wskazanych przez
zamawiajacego do poszczegolnych budynkow.

d) Zamawiajacy w przypadku dwukrotnego opodznienia w dostarczeniu
positkow przez wykonawce o godzinach wskazanych przez
zamawiajacego o ktorych mowa w pkt ¢ ma prawo do odstgpienia od
umowy z winy wykonawcy.

e) za dostarczanie positkow w sposob niezgodny ze sposobem opisanym
przez zamawiajacego w wysokosci 200,00 zlotych za kazdy dzien
niewlasciwego zrealizowania przedmiotu umowy.

f) Zamawiajacy w przypadku dwukrotnego dostarczenia posilkow w
sposob niezgodny ze sposobem opisanym przez zamawiajacego ma
prawo do odstapienia od umowy z winy wykonawcy.

g) za odstapienie od umowy z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy,
Wykonawca zaplaci kare w wysokosci 2.000,00 zlotych,

h) Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy kary umowne z tytulu odstapienia od
umowy przez Zamawiajacego z przyczyn nielezacych po stronie
Zamawiajacego w wysokosci 2.000,00 zlotych

3. Strony dopuszczaja mozliwos¢ dochodzenia odszkodowania
uzupetniajacego do wysokosci rzeczywiscie poniesionej szkody.

§7

Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagaja formy pisemnej w postaci
aneksu.

§8
W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa maja zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

§9

Umowe sporzadzono w trzech jednobrzmiacych egzemplarzach, dwa dla
Zamawiajacego. Jeden dla Wykonawcy.

WYKONAWCA: ZAMAWIAJACY:



